N° 67 Septiembre / Octubre 2008 5 EUROS  www.vinum.info

I~

LA REVISTA EUROPEA DEL VINO

g
S
[ee]
o
o
N
L
o
[aa]
>
'_
O
o
~
L
o
[aa)]
=
=
=
o
LLl
(%]
N~
(o]
1
Ll

NUESTRAS CATAS:
Los vinos del Tajo
Las vides de las islas

Pt se e

Hemocion

SEPARATA EX
EL VINHO VE

Catas: por las vifias del Tajo y los vinos de las Islas.

JasiVas que
odeaselagua
v
ENTREVISTA
NoahtGordon:
aventura en Espana

Entrevista: Noah Gordon

Rios de vino VI: el Tajo

v
4

Otra mirada al Tajo *




Editorial

Bang & Olufsen abre sus puertas en
Paseo de la Habana

Tajo: agua,
cepay piedra

Cuando se dice Tajo, nuestro rio mas largo, y uno de
los més bellos, viene a la mente el mismo estereoti-
po: llanura, secano, nubes blancas en un horizonte

; azul y mucho calor. Eso en verano. En invierno, un En los pueblos del Alto Tajo, en Guadalajara,
frio tremendo que corta como el acero (toledano, | S celebra laFiesta de los Gancheros, home-

. . ) naje a los hombres y mujeres de esta zona y
naturalmente). Y vino, mucho vino. Porque aqui el al rio Tajo que les sirvio de sustento. Pag. 18.

vifiedo se cubri6 de desmesura, bati6é récords mun-
diales e impregn6 el alma castellano-manchega.
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Acérquese a la tienda y recibira un obsequio exclusivo.

Pero la cuenca del rio Tajo muestra caras bien diver-
sas. Como los vinos a los que, de una u otra forma,
influye y configura. Su cuenca recorre cinco comu-
nidades auténomas, once provincias, y se asientan
en ella cuatro capitales: Madrid, Toledo, Guadalaja-
ra y Caceres. Para adentrarse después en Portugal y
desembocar cerca de Lisboa. Lagunas, salinas, haye-
dos, carrizales, serranias, pinares, valles, estepas,
cortados y cantiles... un caleidoscopio de paisajes y
naturalezas bien alejado del estereotipo. El Tajo es
rio de muchas caras y muchos vinos, aunque tenga
su gran almacén en Castilla-La Mancha.

Y del rio al vino... de Madrid, que se mira en el Tajo
desde el Jarama, su afluente. jQué gran transfor-
macién la de estos vinos, hasta hace poco densos,
alcohdlicos y hoy tan modernos y elegantes! Por

hoy tiene menos, pero mejores. O Aranjuez, huerta
verdisima, un oasis del rio Tajo entre secarrales. O
los Colmenar, que Madrid tiene dos. Asi, Tagonius,
Regajal, Qubél, Vifia Main, Manu, Grego, Divo,
Tapon de Oro... jQué vinos los de estos renovados
bodegueros madrilefios!

Volvamos al agua. Castilla-La Mancha juega al
escondite con el Guadiana pero taja la piedra con
el Tajo. Agua, cepa y piedra. Es la Mancha toledana,
pueblos aplastados en la llanura que enfilan, rectos,
el dedo indice de sus campanarios. Méntrida, don-
de Finca Sandoval ha revitalizado una zona aletar-
gada de gran porvenir. Malpica del Tajo, el feudo
vitivinicola de Carlos Falcd, con el milagro de su
Dominio de Valdepusa. Grandes vinos madrilefios,
manchegos, extremefios y portugueses para un viaje

Bang & Olufsen Pasec de la Habana
Paseo de la Habana 26
28036 Madrnd
Tel: 91 56342 76
'I —— Fax: 91 564 19 85

ejemplo, Arganda, donde hubo bodega por casa; que termina en Lisboa de cara al océano Atlantico.

Constructores de vinos

Carlos Falco, Francisco Uribes, =P Miguel Melo
e 3 Marqués de Grifion, S~ arquitecto antes que y! de Azevedo
| apuesta por la cali- bodeguero, construy6 : se ha empefiado en
dad, la innovacion A oty a las afueras de Hue- “ trasladar el universo
y el respeto a la i - o te (Cuenca) su propia | A de los "chateaux”
naturaleza desde b bodega, un capricho franceses a Portugal.
Madrid y Castilla-La % Que se asoma a la : Y lo esta consiguien-
Mancha. Pag. 23. : : CRREREEY sierra. Pag. 20. ¢ do. Pag. 37.

BANG & OLUFSEN
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Foto portada:
| Heinz Hebeisen.

¥ | Como de costumbre, nuestro reportaje de portada sobre
los Rios de Vino puede ser consultado en la pagina
http://www.vinum.info/es/detalle_riosdevino.jsp

2| Alli encontrara un enlace para ver mas fotos y la posi-
1 bilidad de ver su ubicacion exacta en Google Earth.
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Descubriendo el vino

Los cambios gené-
ticos espontaneos
pueden cambiar
el aspectoy

sabor de las uvas,
como ocurrié con
la Tempranillo
Blanca.

Como reciente aficionada al vino, disfruto con cada descubrimiento, pero a ve-
ces creo que estoy descubriendo América, es decir, algo que todo el mundo co-
noce. Me ocurri6 con la Garnacha Blanca, de la que no habia oido hablar, y aho-
ra he oido que también existe Tempranillo Blanca. {No deja una de aprender!

Miren Arrazola, San Sebastian

La Garnacha Blanca es una uva tradicional, por ejemplo, de la D.O. catalana Te-
rra Alta. La Tempranillo Blanca, sin embargo, es un “invento” muy moderno:
aparecié como mutacion en un vifiedo riojano y, aungue esté en fase de experi-
mentacion, ha sido reconocida por el Registro de Variedades Comerciales. Sus
paladines son, por supuesto, los bodegueros riojanos, que con ella ampliarian las
variedades blancas admitidas por el Consejo Regulador (hasta ahora sdlo tres,
Viura, Malvasia y esa otra que usted acaba de descubrir, la Garnacha Blanca). En
1988, como fruto de una mutacion natural debido a factores ambientales, aparecio
Tempranillo Blanco en una cepa de Tempranillo Tinto. EI CIDA se hizo cargo de
la plantacién de este material y una vez que, en 1993, confirmo la estabilidad de
los caracteres, se multiplicé su plantacién hasta alcanzar la hectarea en 2000, en la
Finca la Grajera. La homogeneidad de la variedad es completa, pues toda la pro-
duccion procede, a través de la multiplicacion vegetativa, de un Unico sarmiento, y
las diferencias ampelogréaficas entre la variedad blanca y tinta son minimas, lo que

es un indicio de calidad.

Online

«Otro» Latour

Me han regalado un Chateau La-
tour de 1967, pero en la etiqueta
de la botella no esta representada la
torre habitual en los Latour, sino un
castillo. ¢ Tiene una categoria distin-
ta? ;Qué valor tiene esta botella?
Miryam Mongiovi, Wolfsburgo,
Alemania

En la etiqueta del Grand Vin de
Chateau Latour esta representada
latorre, pero en la etiqueta de la se-
gunda marca, Les Forts de Latour,
esta el castillo. Los precios del Les
Forts varian segln la afiada y el co-
mercio. El precio de la botella de
la cosecha de 2006, dependiendo
de los paises y zonas, puede oscilar
entre 180 y 270 euros, aunque las
afladas de 2003, 2000 y 1982 se si-
tdan claramente por encima de ese
precio.

La cosecha de 1967 de Les Forts de
Latour ya no esta disponible en el
mercado normal, por ello no es po-
sible hacer una estimacion concreta
del precio. Dicha afiada no fue con-
siderada precisamente excelente, y
muchos vinos ya habian alcanzado
su madurez cuando salieron al mer-
cado en 1970. Solo los mejores de
entre los grandes vinos, en buenas
condiciones de guarda, se han con-
servado mucho maés de diez afios.

Acceso gratuito a www.vinum.info [valido hasta el 15 de noviembre] Usuario: tajo. Password

Cambio de tendencias

En calidad de pequefio viticultor de Moldavia,
estoy interesado en la evolucién del mercado del
vino. En un ndimero anterior entendi que la ten-
dencia de consumo cambia en Europa y EE. UU.
¢Es cierto que crece la demanda de blancos? Me
interesa porque nuestra produccion se compone
sobre todo de Aligoté y Chardonnay.

Vadim Vodolaszschi , Chissinau (Moldavia)

Aungue el mercado no dispone de cifras globales, la
percepcion de los comerciantes va por ese lado. Su vi-
sion es que se invierte la actual ratio, donde priman
los tintos (2/3 sobre 1/3 de blancos). Y hay razones
sobradas. La incorporacion de mercados emergentes,
sin tradicion vitivinicola, exige una educacion de los
bebedores. Y parece que el primer paso es el blanco,
en general mas delicado y versatil que el tinto. Los vi-
veristas espafioles han notado ese cambio y en este
momento tienen agotadas algunas de las variedades
blancas.

Desde la década de los noventa, la tendencia ha se-
guido sentidos opuestos: variedades comunes de uva
blanca como Airén en La Mancha, Palomino, Pedro
Ximénez y Zalema en Andalucia o Garnacha Blanca
en Catalufia han reducido considerablemente su su-
perficie, y variedades como Viura o Macabeo (Rioja,
Catalufia, etc.), Listan Blanco (Canarias), Parellada y
Xarello apenas han sufrido variaciones, mientras que
variedades espafiolas como \erdejo en Castillay Leon,
Albarifio, Treixadura y Godello en Galicia, o foraneas
como Sauvignon Blanc y Chardonnay, incrementan
espectacularmente su superficie. El aumento del con-
sumo de blancos no so6lo afecta a Europa y América,
también a Asia, que tantas sorpresas reserva.

Una barrica
enferma es mejor
curarla... y utili-
zarla luego para

criar un buen
vinagre.

Barrica enferma

Tengo una bota de roble que compré mas o menos en octu-
bre y que, después de lavarla, llené de vino tinto ya curado
para que se fuese impregnado la madera. Ahora se me ha
picado y no sé qué tengo que hacer con la bota para tratarla.
¢Me pueden ayudar?

Lola G. (Sant Just Desvern)

Nos encantaria ayudarle pero la Gnica forma de neutralizar
el &cido del vino «picado» en la madera seria con un pro-
ducto basico muy fuerte, como la sosa calstica. Pero seria
una utlizacién peligrosa, pues dafia las fibras de la madera
y luego resulta casi imposible eliminar completamente sus
residuos. En realidad, lo mejor que se puede hacer en estos
casos es que comienze la elaboracion y crianza de la proxi-
ma vendimia en otra barrica, y deje ésta para criar un buen
vinagre balsamico (o0 una bonita meceta).

Pregunta del mes

Blogueros unidos

El Museo Dinastia Vivanco acogid
el pasado mes de agosto el primer
encuentro de “blogueros” del vino,
European Wine Blogger Conference
2008. Durante dos dias se consi-

guié unir a diferentes voces de la
“blogosfera™ del vino con el fin de
intercambiar impresiones y anali-
zar la forma en que los “blogueros”
pueden colaborar para mejorar su
labor de difusién de la cultura del
vino. Para mas Informacion en:

ewbc2008.wineblogger.info

No se pierdan esta citas:
Verema.com

Dentro de esta web, con mas de
16.000 internautas, se puede acce-
der a 10 blog, todos sobre el vino.
Elmundovino.com

El critico vitivinicola de EI Mundo,
Victor de la Serna, escribe sobre
los temas mas actuales del vino.
Www.vinustv.es

Es la Gltima revolucion en la red. Se
trata de un portal donde se emiten
reportajes en video sobre vino.

www.devinis.blogspot.com

Dirigido por J. Gomez Pallares,
tiene una extensa seccioén con los
mejores blogs espafioles, ademas
de su opini6n personal.

WWW.yVinos.com

Tiene los blogs distribuidos por
categorias: bodegas, variedades,
tipos de vinos, restaurantes, etc.
20minutos.es/descorchevinos/

La pagina de Paco Berciano, una
ayuda inestimable para estar al dia
de las novedades.

Pagina de Paco Berciano en
20Minutos.es
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Las botellas de licores destilados lle-
nas y sin abrir se conservan mejor de
pie en un lugar fresco y oscuro. El es-
pacio idéneo es un sétano o bodega.
Los destilados de frutillos o bayas al-
canzan su maduracion éptima aproxi-
madamente tres afios después del em-
botellado, los de frutas de pepita a los
cinco, y los de frutas con hueso, como
los orujos, a los ocho como minimo.

Es evidente que los destilados en bo-
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tellas abiertas sufren un proceso de  Los destilados maduran

oxidacion. Pero los expertos no han lle-  pronto a la luz.

VINUM SEPTIEMBRE/OCTUBRE 2008

¢, Cual es la mejor manera de guardar los destilados?

gado a concluir undnimemente a partir  la siguiente regla: cuanto més alcohol,
de cuénto tiempo la oxidacion influye  mejor capacidad de guarda. Los desti-
negativamente en el sabor. Mientras lados con un volumen de alcohol co-
que los libros de texto de gastronomia rrespondiente a una larga maduracion
generalmente recomiendan consumir en barrica de madera se mantienen

las botellas de licores destilados en mas tiempo que la frutal filigrana de

el transcurso de un mes después de
abiertas, aficionados al Single Malt
comentan que disfrutan de sus elixi-
res durante meses, o incluso afios.
Aceptan las variaciones de sabor como
parte del “elevado disfrute espiritual”.
Una vez abierta una botella, es valida

los destilados de bayas. Las botellas
deberan estar protegidas de la luz solar
directa y de las excesivas oscilaciones
de temperatura. Dentro del frigorifico,
la mayoria de los destilados de alta ca-
lidad se conservan impecables durante
muchos meses, incluso durante afios.






Actualidad

La D.0. Cigales en ruta

La altima aventura enoturistica
que propone la empresa Enovi-
no-Enoviaje es descubrir las tie-
rras de la Denominacién de Ori-
gen Cigales. La ruta incluye los
rincones menos conocidos, las
bodegas y los restaurantes de
esta D.O. en un viaje cultural de
grupos reducidos y con guia
especializado. El programa
incluye un curso de cata. Con-
tratacion e informacion, en:
WWW.enovino.es

Los mejores vinos espaiioles
La revista “The Wine Advocate”
de Robert Parket ha concedido
su maxima puntuacién a dos
vinos espafioles: un rioja, Conta-
dor 2005, de Benjamin Romeo;
y un priorato, Clos Erasmus
2005. Con 99 puntos aparecen
otros cuatro: Pérez Barquero PX
1905, Pingus 2005, Vega Sici-
lia Unico Reserva Especial y un
vino del Monsant, Espectacle
2004. Y 16 vinos méas han con-
seguido la clasificacion de 98
puntos. Entre ellos se encuen-
tran Vega Sicilia Unico 1998,
Raul Pérez Ultreia de Valtuille
2005, Raul Pérez EI Pecado
2005 y L'Ermita 2005.

El Club gastronémico de CVNE
La Alambique y CVNE han crea-
do el club gastronémico Vifia
Real del Alambique. Un grupo
abierto a todos los amantes del
buen comer y beber que podran
disfrutar de privilegios como
cursos de cata y de cocina, o
servicios de viajes por La Rioja,
entre otros. Informacién en:
www.vinarealdelalambique.com

Gonzélez Byass compra
Viiias del Vero

El prestigioso grupo Gonzélez
Byass (con sede en Jerez) ha
adquirido la bodega Vifias del
Vero, de la Denominacion de
Origen Somontano. Vifias del
Vero es la bodega pionera del
Somontano moderno y una de
las mejores de Espafia en estos
momentos. La otra noticia bue-
na es que de momento seguira
toda la plantilla y, sobre todo, el
conocido y excelente enélogo
Pedro Aibar, artifice de unos
cuantos vinos que son referen-
cia de calidad y originalidad
entre los conocedores.

12

El diseno y el vino en

Terras Gauda

Con motivo de la presentacién del VII Concurso Internacional de Cartelismo Publici-
tario Francisco Mantec6n, Bodegas Terras Gaudas reunié en Madrid a més de 300 per-
sonalidades del mundo del arte, la cultura, la politica, la diplomacia y la empresa.

El acto, que fue presentado por el periodista Fernando Onega, tuvo lugar en una de las

salas del emblemético Hotel Ritz, rodeados por las obras finalistas y premiadas en la

ultima convocatoria. Entre los asistentes se encontraban José Blanco, secretario de

Organizacién del PSOE; Francisco Caamafio, secretario de Estado de Relaciones con

las Cortes; el senador Manuel Fraga Iribarne; la escritora Carmen Rigalt, la actriz

Angeles Martin y la embajadora de Finlandia, entre otros.

Este afio, mds de 60.000 artistas graficos, estudios de disefio y universidades de 178 pai-

ses de todo el mundo participardn en el
prestigioso concurso, que cierra su plazo de
admision de obras el dfa 30 de este mes de
septiembre.

En esta convocatoria, Bodegas Terras Gauda
ha incrementado la cuantificacién econémi-
ca de los premios en 5.000 euros. De este
modo, la obra ganadora recibird un premio
de 10.000 euros y dos carteles finalistas pro-
dran optar al accésit de 2.000 euros cada
uno. El fallo del jurado se hara publico antes
del 31 de diciembre de 2008. Para mas
informacién en www.terrasgauda.com o en
www.franciscomantecon.com

Una enoteca en casa

k|

El periodista Fernando Onega, durante la
presentacion en el Hotel Ritz de Madrid.

Lo ultimo en disefio dentro del mundo
del vino lleva el nombre de SOWINE y
acaba de ser galardonado en Francia
con el premio Trophée de la Maison
2008 (Trofeo del Hogar 2008). Se tra-
ta de una nueva e ingeniosa cava pen-
sada para uso casero, disefiada por el
prestigioso grupo intenacional Euroca-
ve. Durante diez afios, se ha estado
analizando e investigando sobre el
desarrollo de un utensilio que estuvie-
ra sujeto a las necesidades actuales
del consumo del vino, tales como con-
sumir menos pero con mejor calidad.
Asi naci6 SOWINE.

El nuevo cachivache vinicola, de dise-
fio sobrio y moderno, permite guardar
dos botellas de vino (blanco o tinto) a
la temperatura ideal de degustacion y
conservarlas al vacio hasta diez dias
una vez descorchadas. La cava cuenta

con dos compartimentos totalmente independientes cuya temperatura se
ajusta perfectamente al tipo de vino almacenado. Ademas, su sistema auto-
matizado de conservacién al vacio preserva el vino de la oxidacién. Es asi
como SOWINE permite gozar del placer de un vino intacto, consumirlo a su
ritmo, durante varios dias y siempre a la temperatura idénea. Mas informa-
cion en las paginas de Internet www.eurocave.com y www.sowine-bar.com

VINUM SEPTIEMBRE/OCTUBRE 2008




Actualidad

La D.0. en la PDA

Con s6lo meter el cédigo de
barras una botella cualquiera en
el portal avanzavino.com es
posible obtener toda la informa-
cion de la bodegay la D.O. a la
que pertenece. Este es un nue-
vo proyecto del Ministerio de
Industria, Comercio y Turismo
con el que se pretende difundir

El ‘doctor vina’ visita Espana

El australiano Richard Smart,
experto en viticultura conocido
como el ‘doctor vifia, ha estado
de ruta por diferentes bodegas y
vifias espafiolas. En el mes de
abril, participé en el VI Foro

la cultura del vino ya sea a tra-

vés de Internet, teléfono movil o
PDA. Tan solo hay que entrar en
la web www.avanzavino.mobi. conferencia titulada “Influencia

Mundial del Vino, celebrado en
Logroiio (La Rioja), con una

L del suelo en la tipicidad y la cali-
El ‘movil-guia’ del Somontano

Acaba de salir la primera guia

El experto en viticultura

. . . Richard Smart (a la izquier-
de rutas por el Somontano que Cuevas de Utiel, donde se interes6 por la variedad autéctona de la da), junto a Félix Solis

s6lo funciona con el teléfono zona, la Bobal. Ramos, Director de Exporta-

dad del vino”. Y dias mds tarde, se acerco a Bodegas Covilor, en las

movil. Para poder utilizarla hay
varias opciones: meterse en la
web de la Ruta del Vino (ruta-

cion, durante la visita a las
instalaciones de Félix Solis,
en Valdepenas.

En julio, se presenté con una veintena de endlogos y bodegueros aus-
tralianos en las instalaciones de Félix Solis en Valdepefias. La visita fue

delvinosomontano.com) e intro- guiada por el Director de Exportacién, Félix Solis Ramos, y el Direc-
ducir el teléfono mévil para tor Técnico, Antolin Gonzélez, quienes hicieron un recorrido por la
registrarse; o bien mandar un que se considera una de las tres bodegas mds importantes del mundo
mensaje de texto al nimero . . C e, ..
5013 con la palabra ‘RUTA desde el punto de vista tecnolégico y de la comercializacién. La visita
entonces se recibira un link ’q ue concluyé con una cata-degustacion de algunos de los vinos de la
permitira descargar la aplica- bodega de la familia mds conocidos en Australia, como Vifia Albali.
cion. El precio de la mdvil guia En 2008, Richard Smart ha entrado a formar parte del profesorado de

es de un euro (consultar tarifas
en la web) y permite recibir _ ’ O
informacién sobre las bodegas cia. Y se sabe que estd colaborando en el rescate de vifias poco pro- CTHLATTIE AL

de la Denominacién de Origen ductivas en Espafia.

los hoteles, restaurantes y posi- L'_'L "\[]%ﬁl@ﬁr HJ.&.UT'BE[GH

la Cétedra de la Vifia y el Vino de la Universidad Politécnica de Valen-

bles rutas vinicolas por la zona.

A L = Ve B

Centro Cultural del Vino
Barcelona ha sido el lugar esco-
gido para abrir el primer Centro
Cultural del Vino en Espafia,

‘Bailame el vino’

Monvinic. Cuenta con 500 Bodegas Bilbainas acaba de sacar el pri-

metros cuadrados, destinados a
la divulgacion vinicola, y alber-
ga mas de 4.000 vinos, wine
bar, sala de catas y conferen-
cias, y biblioteca especializada.
Ademas, el Centro Cultural tie-
ne un restaurante donde degus-
tar cocina tradicional catalana.
Monvinic esta en la calle Dipu-
tacio 249, de Barcelona.

Tel: 93 272 61 87.

Enoturismo en Chile

Nace en Chile la primera
empresa de enoturismo, TurisVi-
no. A través de su pagina web
(www.turisvino.com), se pueden
seleccionar y contratar las rutas
que se quieren hacer por los
caminos vinicolas del pais. El
proyecto no sélo permite esco-
ger la bodega que se desea visi-
tar, sino también obtener infor-
macién adicional sobre sus
restaurantes, spas actividades o
juegos para nifios, etc.

14

mer vino que armoniza con musica. Lle-
va el nombre de Vifia Zaco y se ha des-
cubierto que potencia sus aromas vy
sabores a ritmo de clésicos del pop de
los ochenta y noventa como “Just Can't
Get Enough” (Depeche Mode), “Guns of
Brixton” (The Clash) o “Veneno en la
piel” (Radio Futura).

Para llegar a esta conclusién se han
realizado estudios de Psicologia Apli-
cada en la Universidad de Edimburgo
en los que se han descubierto los efec-
tos que la musica produce en la per-
cepcion del vino, la
cual se asocia a la
teoria de detonantes
cognitivos, que sos-
tiene que la miusica
prepara al cerebro
para que responda de
una forma determina-
da ante el sabor de
un vino. La mdsica

activa estos y otros tipos de conoci-
miento, de forma que un determinado
tema musical se asocia a una unidad
de informacién correspondiente a una
experiencia personal vivida anterior-
mente; y esta relacién cognitiva entre
la musica y las experiencias persona-
les potencian la percepcién de los aro-
mas y sabores del vino.

Aplicado a Vifia Zaco, se ha determina-
do que la musica para acompafarlo
debe ser una melodia fresca, ligera;
contemporanea y sorprendente; “cool”,
de armonia simple, ritmo fluido y réapi-
do, tono bajo y
timbre apacible:
mdsica 'y vino
han de ser disfru-
tados en un
“lounge” o en un
ambiente muy
relajado.

Més informacién:
Www.vinazaco.com
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